
Preise in CHF und inklusive MwSt.

NACHHALTIG, REGIONAL, FRISCH: DAS SIND, WENN IMMER MÖGLICH, UNSERE GRUNDPRINZIPIEN. DIE PRODUKTE KOMMEN 
TÄGLICH FRISCH VON LOKALEN LIEFERANTEN. DAS FLEISCH STAMMT (WO NICHT ANDERS DEKLARIERT) AUS DER SCHWEIZ.
BROT UND BACKWAREN STAMMEN AUS DER SCHWEIZ.

AB 14:30 

MARINIERTE OLIVEN 		  5.–

VIADUKT NUSSMISCHUNG 		  5.–

SAISONALER HUMMUS MIT PITABROT 		  8.–

FLAMMKUCHEN
MIT CREME FRAICHE, FRÜHLINGSZWIEBELN UND SPECK		  18.–
MIT CREME FRAICHE, FRÜHLINGSZWIEBELN, DÖRRTOMATEN, RUCOLA UND BELPER KNOLLE	 16.–

WEISSE SPARGELCREMESUPPE  		
MIT KRÄUTERÖL  		  14.50 

SAISONALER BUNTER BLATTSALAT
MIT HAUSDRESSING   		  9.50 

BIER-ZWIEBELWURST VON DER METZGEREI REIF (CH, SCHWEIN) 	
MIT CHIPOTLE-SENF, GEBRATENEN FRÜHLINGSKARTOFFELN UND SALATBOUQUET 		  29.–

RINDSTATAR VIADUKT (CH, BIO) 
AUF CARNE-CRUDA-ART ZUBEREITET MIT PARMESAN, RUCOLA, GERÖSTETEM BROT  
UND BUTTER. 80 GR / 120 GR	 26.–/ 39.–

SPAGHETTINI 
AN TOMATENSUGO MIT CHILI, MASCARPONE, PINIENKERNEN UND BASILIKUM		  29.–

ZARTBITTERES SCHOGGIMOUSSE 
MIT SAUERKIRSCHKOMPOTT UND PISTAZIEN		  15.– 

GLACÉ-KÜBELI VON L’ARTISAN GLACIER 
NACH ANGEBOT		  6.–

CAFÉ GOURMAND
CAFÉ ODER ESPRESSO MIT KLEINEN SÜSSIGKEITEN		  10.–

AFFOGATO AL CAFFÈ 
KUGEL VANILLEGLACÉ MIT ESPRESSO 		  7.50


