-
KLEINE SPEISEN RESTAURANT

AB 14:30 VIABUKT
MARINIERTE OLIVEN 5
VIADUKT NUSSMISCHUNG 5—
SAISONALER HUMMUS MIT PITABROT 8.50
FLAMMKUCHEN

MIT CREME FRAICHE, FRUHLINGSZWIEBELN UND SPECK 18-

MIT CREME FRAICHE, FRUHLINGSZWIEBELN, DORRTOMATEN, RUCOLA UND BELPER KNOLLE 16—

WASSERMELONE-TOMATEN-GAZPACHO

MIT CHILICROUTONS 1450
SAISONALER BUNTER BLATTSALAT

MIT HAUSDRESSING 9.50
SALSICCIA MIT FENCHELSAMEN (von oer verzseei rerr

DAZU BRATKARTOFFELN, BLATTSALAT UND BROMBEERENSENF 29~

RINDSTATAR VIADUKT (v, e

AUF CARNE-CRUDA-ART ZUBEREITET MIT PARMESAN, RUCOLA, GEROSTETEM BROT

UND BUTTER. 80 GR / 120 GR 26—~/39—
SPAGHETTINI

AN TOMATENSUGO MIT CHILI, MASCARPONE, PINIENKERNEN UND BASILIKUM 29—
ZARTBITTERES SCHOGGIMOUSSE

MIT SAUERKIRSCHKOMPOTT UND PISTAZIEN 15—
GLACE-KUBELI VON LARTISAN GLACIER

NACH ANGEBOT 6.—
CAFE GOURMAND

CAFE ODER ESPRESSO MIT KLEINEN SUSSIGKEITEN 10—
«AFFOGATO AL CAFFE»

KUGEL VANILLEGLACE MIT ESPRESSO 7.50

Preise in CHF und inklusive MwSt.



