
WER HIER GENIESST, UNTERSTÜTZT EINE GUTE SACHE. IM RESTAURANT VIADUKT ARBEITEN JUNGE MEN-
SCHEN IN BEGLEITETEM RAHMEN, UM SCHULISCHE UND BERUFLICHE PERSPEKTIVEN ZU ENTWICKELN. DIE-
SES ARBEITSINTEGRATIONSPROJEKT ERGÄNZT ANDERE HILFSANGEBOTE IN DEN BEREICHEN JUGENDARBEIT 
UND DROGENHILFE DER STIFTUNG NETZWERK, EINER INNOVATIVEN, PRIVATEN NON-PROFIT-ORGANISATION. 

ABEND
KARTE



NACHHALTIG, REGIONAL, FRISCH: DAS SIND, WENN IMMER MÖGLICH, UNSERE GRUNDPRINZIPIEN. DIE PRODUKTE KOMMEN 
TÄGLICH FRISCH VON LOKALEN LIEFERANTEN. DAS FLEISCH STAMMT (WO NICHT ANDERS DEKLARIERT) AUS DER SCHWEIZ. 
EIN TEIL DES GEMÜSES KOMMT AUS EIGENEM ANBAU IN SEEGRÄBEN.

EIN ANGEBOT DER STIFTUNG NETZWERK FÜR SOZIALE ARBEIT, SPORT UND KULTUR

ZUM APÉRO
MARINIERTE OLIVEN 	 5.–

NUSSMISCHUNG VIADUKT 	 5.–

SAISONALER HUMMUS MIT PITABROT  	 8.–

SAISONALER BUNTER BLATTSALAT 
MIT HAUSDRESSING   	 9.50 

NÜSSLISALAT MIT EI, CROUTONS 	
MIT FRENCHDRESSING	 12.50
MIT SPECK	 14.50

GEBACKENE TOMME	
MIT BIRNEN AN BALSAMICO HONIG, DAZU KNUSPRIGES CIABATTA-BROT 	 16.–

RINDSTATAR VIADUKT (80 GR / 120 GR) (BIO) 
AUF CARNE-CRUDA-ART, MIT PARMESAN, RUCOLA, GERÖSTETEM BROT UND BUTTER 	 26.–/ 39.–

WURZELGEMÜSE-KÜRBIS-TATAR 
MIT HASELNUSS-MAYO, KRÄUTERÖL UND KRESSESALAT	 15.– 

SUPPE
ZWIEBELSUPPE 	 13.–
MIT COMTÉ-BAGUETTE 	 14.50 



Preise in CHF und inklusive MwSt.

NACHHALTIG, REGIONAL, FRISCH: DAS SIND, WENN IMMER MÖGLICH, UNSERE GRUNDPRINZIPIEN. DIE PRODUKTE KOMMEN 
TÄGLICH FRISCH VON LOKALEN LIEFERANTEN. DAS FLEISCH STAMMT (WO NICHT ANDERS DEKLARIERT) AUS DER SCHWEIZ. 
BROT UND BACKWAREN STAMMEN AUS DER SCHWEIZ.

GEBRATENES LACHSFILET (CH) 		
AN NUSSBUTTERSCHAUM, FÄCHERKARTOFFEL UND WINTERSPINAT 	 41.–

SCHÜBLIG (CH, RIND, SCHWEIN, KALB, PAPRIKA) 	
MIT BRATKARTOFFELN, NÜSSLISALAT UND ORANGENSENF	 29.–

RINDSHUFTSTEAK (CH) 
MIT KRÄUTERKRUSTE, VENERE-REIS, SAUTIERTEN BIMIS UND PORTWEINJUS	 41.–

ZÜRI-GESCHNETZELTES (KALB)  
MIT BUTTERRÖSTI 	 43.–

SPAGHETTINI
AN TOMATENSUGO MIT CHILI, MASCARPONE, PINIENKERNEN UND BASILIKUM	 29.–

RAVIOLI (PASTA MERCATO, TAGESANGEBOT)  
AN SAFRANBUTTER, CHERRYDÖRRTOMATEN UND SCHNITTLAUCH 	 34.–

GERÖSTETER SPITZKABIS VEGAN    
AUF EDAMAME-PÜREE, MISO-AHORN-SAUCE UND SESAMREIS	 32.–



Preise in CHF und inklusive MwSt.

MANDARINEN-TIRAMISU   		      
MIT KANDIERTEN KUMQUATS  	 14.50

WARMES APFELCRUMBLE VEGAN

MIT LUFTIGER ZIMTCREME  	 14.50

ZARTBITTERES SCHOGGIMOUSSE 
MIT HAUSGEMACHTEN FLORENTINERN UND BEERENSAUCE 	 15.– 

GLACÉKÜBELI VON L’ARTISAN GLACIER 
NACH ANGEBOT	 6.–

CAFÉ GOURMAND
CAFÉ ODER ESPRESSO MIT KLEINEN SÜSSIGKEITEN	 10.–

AFFOGATO AL CAFFÈ 
KUGEL VANILLEGLACÉ MIT ESPRESSO 	 7.50


