R

RESTAURANT
VIADUKT
ABENDSPEZIALITATEN
SUPPE
TAGESSUPPE 10.50.-
HAUPTGANG .
MOULES ET FRITES «MARINIERE» 36.-

MAISPOULARDENBRUST (FR)
AUF BLAUEM KARTOFFELSTAMPF, GEGRILLTE KRAUTERSEITLINGE DAZU APFELCHUTNEY
UND FEDERKOHL-CHIPS 39.-

DESSERT

MARRONIKUCHEN
AUF QUITTENKOMPOTT, KAKAOCREME UND PIEMONTESISCHEN HASELNUSSEN (VEGAN) 15.-

WEINEMPFEHLUNG

WEISS

BEAUJOLAIS BLANC 9.50/68.-
JEAN PAUL BRUN, BEAUJOLAIS AC 2024, 13% VOL. BIO

EIN UNGEKUNSTELTER CHARDONNAY «A LA BOURGUIGNONNE»
ACHT MONATE VINIFIZIERT IN GEBRAUCHTEN PIECE -EICHENFASSERN.

ROT

LA COLOMBE AOC 9.-/63.-
PACCOT DOMAINE DE LA COLOMBE, LA COTE, SCHWEIZ 2023, 12,8% VOL. BIO

EIN SORTENTYPISCHER PINOT NOIR AUS DEM WAADTLAND.

FRISCH, FRUCHTIG UND DOCH DICHT.



