R

RESTAURANT
VIABDUKT
VORSPEISE
TAGESSUPPE 10.50
NUSSLISALAT
MIT EI UND BROTCROOTONS AN FRANZOSISCHEM DRESSING 12.50
MIT SPECK UND BROTCROUTONS AN FRANZOSISCHEM DRESSING 14.50
HAUPTGANG .
RINDSHOHRUCKENSTEAK (CH) .-
AN SCHALOTTENJUS MIT RAHMWIRSING UND KRAUTER-KARTOFFEL-GALETTEN
HAUSGEMACHTE BULGUR-GNOCCHI 3N.-
MIT KURBIS, CHILI UND ZWETSCHGEN-KETCHUP
DESSERT .
KASTANIEN-KARAMELLKOPFLI 14,50
MIT CASSIS-FEIGEN UND SABLE
WEINEMPFEHLUNG
WEISS
GABA DO XIL 0 BARREIRO 8.50/62.—

TELMO RODRIGUEZ, VALDEORRAS 2025, SPANIEN, 12.5% VOL.BIO
GODELLO-VARIETAT AUS GALICIEN. FRISCHE FRUCHTIGKEIT, NERVIGE SAURE MIT MINERALISCHEN,
SALZIGEN NOTEN.

ROT

TRILOGIA 9.-/63.-
WEINGUT CASA LOS FRAILES, VALENCIA, 2021, 14% VOL. BIO

MONASTRELL, CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO

DAS IN BARRIQUES AUSGEBAUTE TRIO VEREINT KRAFT, FULLE UND VIELFALT



