R

RESTAURANT
VIADUKT
VORSPEISE
TAGESSUPPE 1050
NUSSLISALAT
AN FRENCH DRESSING MIT EI UND CROUTONS 12.50
AN FRENCH DRESSING MIT El, CROUTONS UND SPECK 14.50
HAUPTGANG . .
MOULES ET FRITES A LA MARINIERE 36.-
SPARE RIBS (CH) 38.-
MI BBQ-SAUCE, SUSSKARTOFFELSTAMPF UND SAUTIERTEN PIMIENTOS DE PADRON
DESSERT
SCHOGGI-TARTELETTE 14.-
MIT PASSIONSFRUCHTSORBET UND GERGSTETEN KOKOSCHIPS
WEINEMPFEHLUNG
WEISS
GRUNER VELTLINER LANGENLOIS 9.-/ 6h.-

Weingut Fred Loimer, Kamptal, 2022, 12.5% Vol. Bio Mitdem Griinen Veltliner
wurden Osterreichs Weinein der Schweiz bekannt. Fruchtbetont, wiirzig.

ROT

CARMINIUM 11.-/75—-
Inama Colli Berici DOC, Veneto 2021, 14% Vol. Carmenére,
eine alte Bordeaux-Sorte im norditalienischenExil. Karperreich, dunkelrot, wiirzig.



