ABENDSPEZIALITATEN

SUPPE
TAGESSUPPE

HAUPTGANG

PULPO RAGOUT (OSTATLANTIK)
AUF FREGOLA SARDA

GEBRATENE MAISPOULARDE (FR)
AN HAGEBUTTENRAHMSAUCE AUF CAMARGUE REIS,
GRUNE BOHNEN UND APRIKOSEN-CHUTNEY

DESSERT

VERMICELLE ,,TARTE"
MIT SCHLAGRAHM, MERINGUES UND SAUERKIRSCHEN

WEINEMPFEHLUNG

WEISS

GRUNER VELTLINER LANGENLOIS

WEINGUT FRED LOIMER, KAMPTAL, 2023, 12.5% VOL. BIO

R
RESTAURANT
VIADUKT

10.50
40.-

39.-

10.50

8.-/64.-

MIT DEM GRUNEN VELTLINER WURDEN OSTERREICHS WEINE IN DER SCHWEIZ BEKANNT.

FRUCHTBETONT, WURZIG

ROT

IL CONTE
MANINCOR, SUDTIROL I6T, 2023, 13% VOL. BIO
VOM FUSS DER DOLOMITEN:

DIE LOKALE SORTE LAGREIN, VERBUNDEN MIT KLASSISCHEN BORDEAUX-REBEN.

LAGREIN, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON

9.-/68.-



